
​Art of Sushi レ​​ス​​ト​​ラ​​ン​
​(アー​​ト・​​オ​​フ・​​ス​​シ)​

​基​​本​​情​​報​
​　​​私​​は​​「​​Art of Sushi​​」​​（アー​​ト・​​オ​​フ・​​ス​

​シ）​​と​​い​​う​​レ​​ス​​ト​​ラ​​ン​​に​​つ​​い​​て​​の​​ガ​​イ​​ド​

​ブッ​​ク​​を​​作​​り​​ま​​す。​​こ​​の​​お​​店​​を​​選​​ん​​だ​​理​​由​

​は、​​ブ​​ダ​​ペ​​ス​​ト​​で​​色々​​な​​の​​寿​​司​​屋​​を​​訪​​れ​​た​

​後、​​豊​​富​​な​​メ​​ニュー、​​良​​い​​気​​分、​​そ​​し​​て​​高​

​級​​感​​が​​あ​​る​​た​​め、​​こ​​の​​レ​​ス​​ト​​ラ​​ン​​が​​一​​番​​好​

​き​​に​​なっ​​た​​か​​ら​​で​​ご​​ざ​​い​​ま​​す。​​最​​安​​な​​お​​店​​と​

​い​​う​​訳​​で​​は​​ご​​ざ​​い​​ま​​せ​​ん​​が、​​特​​別​​な​​日​​に​​最​

​適​​で、​​料​​理​​の​​質​​と​​味​​の​​良​​さ​​の​​た​​め、​​そ​​の​​価​

​格​​は​​十​​分​​元​​が​​取​​れ​​ま​​す。​

​住​​所​​：​​1061Budapest, Liszt Ferenc tér 5.​

​サ​​イ​​ト​​：​​https://artofsushi.hu/​

​歴​​史​
​　​​「​​Art of Sushi​​」​​の​​歴​​史​​に​​つ​​い​​て​​公​​開​​さ​​れ​​た​​情​​報​​は​​多​​く​​ご​​ざ​​い​​ま​​せ​​ん​​で​​し​​た​​が、​​お​​店​​に​​電​​話​​で​

​問​​い​​合​​わ​​せ​​た​​と​​こ​​ろ、​​2025​​年​​2​​月​​上​​旬​​に​​リ​​ス​​ト・​​フェ​​レ​​ン​​ツ​​広​​場​​5​​番​​地​​に​​お​​店​​を​​オー​​プ​​ン​​さ​​せ​​た​

​こ​​と​​を​​確​​認​​で​​き​​ま​​し​​た。​​「​​Art of Sushi​​」​​の​​目​​標​​は、​​ハ​​ン​​ガ​​リー​​で​​最​​高​​の 「​​all-you-can-eat​​」 寿​

​司​​の​​体​​験​​を​​提​​供​​す​​る​​こ​​と​​で​​す。​​新​​鮮​​で​​高​​級​​な​​魚​​介​​類​​は​​イ​​タ​​リ​​ア​​か​​ら​​輸​​入​​さ​​れ​​て​​お​​り、​​そ​​れ​​ら​​を​

​用​​い​​て​​100​​種​​類​​以​​上​​の​​和​​食​​が​​作​​ら​​れ​​て​​お​​り​​ま​​す。​

https://artofsushi.hu/


​場​​所​
​　​​「​​Art of Sushi​​」​​は、​​リ​​ス​​ト・​​フェ​​レ​​ン​​ツ​​広​​場​​5​​に​​ご​

​ざ​​い​​ま​​す。​​リ​​ス​​ト・​​フェ​​レ​​ン​​ツ​​広​​場​​は​​オ​​ク​​ト​​ゴ​​ン​​の​​近​

​く​​に​​ご​​ざ​​い​​ま​​す。​​カー​​ロ​​リ​​大​​学​​が​​と​​カ​​ル​​ヴィー​​ン​​広​​場​

​か​​ら​​47​​番​​/49​​番​​の​​ト​​ラ​​ム​​で​​デ​​アー​​ク・​​フェ​​レ​​ン​​ツ​​広​​場​

​ま​​で​​行​​き、​​M1​​の​​地​​下​​鉄​​に​​乗​​り​​換​​え​​て​​い​​らっ​​し​​て​​い​​た​​だ​

​け​​ま​​す。​​そ​​こ​​か​​ら​​レ​​ス​​ト​​ラ​​ン​​ま​​で​​歩​​い​​て​​五​​分​​ぐ​​ら​​い​​で​

​ご​​ざ​​い​​ま​​す。​

​名​​所​
​　​​リ​​ス​​ト・​​フェ​​レ​​ン​​ツ​​広​​場​​に​​は、​​ア​​ディ・​​エ​​ン​​ド​

​レ​​の​​像​​が​​ご​​ざ​​い​​ま​​す。​​ア​​ディ・​​エ​​ン​​ド​​レ​​は​​20​​世​​紀​

​に​​活​​躍​​し​​た​​ハ​​ン​​ガ​​リー​​を​​代​​表​​す​​る​​詩​​人​​の​​一​​人​​で​​あ​

​あ​​る。​​そ​​の​​す​​ぐ​​向​​か​​い​​の​​ヨー​​カ​​イ​​広​​場​​に​​は、​​ヨー​

​カ​​イ・​​モー​​ル​​の​​像​​が​​立っ​​て​​お​​り​​ま​​す。​​ヨー​​カ​​イ・​

​モー​​ル​​は​​19​​世​​紀​​に​​活​​躍​​し​​た​​ハ​​ン​​ガ​​リー​​の​​偉​​大​​な​​詩​

​人​​の​​一​​人​​で​​あ​​り、​​文​​学​​界​​の​​重​​要​​な​​人​​物​​で​​す。​​近​​く​

​に​​は、​​ア​​ン​​ド​​ラー​​シ​​通​​り​​も​​ご​​ざ​​い​​ま​​す。​​こ​​の​​通​​り​​は​​1870​​年​​代​​に​​新​​ル​​ネ​​サ​​ン​​ス​​様​​式​​で​​建​​て​​ら​​れ​​ま​

​し​​た。​​こ​​の​​通​​り​​に​​は、​​劇​​場、​​宮​​殿、​​博​​物​​館、​​そ​​し​​て​​高​​級​​専​​門​​店​​な​​ど、​​多​​く​​の​​重​​要​​な​​建​​物​​が​​並​​ん​

​で​​お​​り​​ま​​す。​



​営​​業​​時​​間​​と​​お​​店​
​月​​曜​​日​​か​​ら​​日​​曜​​日​​ま​​で​​毎​​日​​12:00​​か​​ら​​23:00​​ま​​で​​営​

​業​​し​​て​​お​​り​​ま​​す。​

​お​​勧​​め​​の​​メ​​ニュー​
​　​​朝​​食​​は​​ざ​​ん​​ね​​ん​​な​​が​​ら​​食​​べ​​る​​こ​​と​​が​​い​​た​​だ​​け​​ま​​せ​​ん​​が、​​十​​分​​な​​昼​​食​​や、​​団​​欒​​の​​夕​​食​​に​​最​​適​​で​

​ご​​ざ​​い​​ま​​す。​​料​​金​​は​​少​​し​​高​​め​​で、​​一​​品​​お​​よ​​そ​​3000​​フォ​​リ​​ン​​ト​​ぐ​​ら​​い​​で​​ご​​ざ​​い​​ま​​す。​​そ​​の​​た​​め、​

​最​​も​​お​​得​​な​​の​​は​​「​​all-you-can-eat​​」​​（食​​べ​​放​​題）​​で、​​13000​​フォ​​リ​​ン​​ト​​で​​ご​​ざ​​い​​ま​​す。​​4​​〜​​5​​品​

​食​​べ​​れ​​ば、​​元​​が​​取​​れ​​る​​計​​算​​に​​な​​り​​ま​​す。​​メ​​ニュー​​は​​と​​て​​も​​豊​​富​​で、​​好​​み​​に​​合​​う​​も​​の​​が​​必​​ず​​見​​つ​

​か​​る​​一​​方​​で、​​一​​度​​で​​は​​全​​部​​を​​味​​わ​​い​​尽​​く​​せ​​な​​い​​ほ​​ど​​で​​ご​​ざ​​い​​ま​​す。​​食​​べ​​放​​題​​の​​メ​​ニュー​​に​​は、​

​例​​え​​ば、​​寿​​司、​​握​​り、​​刺​​身、​​ラー​​メ​​ン、​​味​​噌​​汁、​​焼​​き​​飯、​​と​​ん​​か​​つ、​​枝​​豆、​​餃​​子、​​天​​ぷ​​ら、​​う​

​ど​​ん、​​餅、​​そ​​の​​他​​多​​く​​の​​和​​食​​が​​含​​ま​​れ​​て​​お​​り​​ま​​す。​

​有​​名​​人​
​　​​「​​Art of Sushi​​」​​の​​有​​名​​人​​を​​探​​し​​ま​​し​​た​​が、​​み​​つ​​か​​り​​ま​​せ​​ん​​で​​し​​た。​​ぜ​​ひ、​​「​​Art of Sushi​​」​​に​

​た​​く​​さ​​ん​​通っ​​て、​​あ​​な​​た​​が​​有​​名​​人​​に​​なっ​​て​​く​​だ​​さ​​い。​


